
Meze fiyatları kişi başı TL cinsindendir. / Lütfen alerjenlerinizi garsonunuza bildiriniz.

Vişneli Yaprak Sarma
Zeytinyağlı Vişneli Tokat Asma Yaprağı Sarma

Çiğ Köfte
Göbek, Maydanoz ve Limon ile

Köpoğlu
Patlıcan, Biber Çeşitleri, Domates & Biber Sos ve Yoğurt

Girit Usulü Kırma Zeytin Salata 
Antakya Kırma Yeşil Zeytin, Közlenmiş Kırmızı Biber,
Ceviz, Nar Taneleri, Balzamik Sirke, Maydanoz

Çanak Enginar
Kök Sebzeler ile

Ermeni Pilaki
Göynük Bombay Fasulyesi, Karamelize Soğan ile

İstiridye Mantarlı Trüflü Humus
Sotelenmiş İstiridye Mantarı, Trüf Yağı

Ege Karması
Mevsiminde Ege Otları, Urla Enginarı ve
Ev Yapımı Süzme Yoğurt ile

Şefin Tercihi Gluten İçerir Acı Vejetaryen

Antakya Mezesi
Kurutulmuş Domates ve Biber, Ceviz, Biber Salçası,
Tulum Peyniri ve Nar Ekşisi

Levrek Marin
Limon ve Portakal Asidinde Pişmiş Levrek,
Hardal Sos ile

Somon Pastırma
Ev Yapımı

Atom
Acı Biberli Patlıcanlı Süzme Yoğurt

Deniz Mahsüllü Salata
Karışık Deniz Mahsülleri, Turşu, Kurutulmuş Domates
ve Hardallı Sos ile

Semizotlu Kuru Cacık
Semizotu, Salatalık, Dereotu, File Badem, Sarımsak, 
Fesleğen-Nane Yağı ile

Mavi Kuyruk Karides Söğüş
Urla Karidesi, Maydanoz ve Zeytinyağı ile

Deniz’den
Ahtapot Carpaccio, Urla Mavi Kuyruk Karides
Söğüş, Torik Lakerda, Ev Yapımı Somon & Akya
Pastırma

Bademli Pancar Salatası
Keçiboynuzu Pekmezi, Ev Yapımı Yoğurt ve Badem ile

Gambilya Fava
Bodrum Baklası, Karamelize Soğan ile

Konya Küflü Haydari
Konya Küflü Peynirli, Naneli Ev Yapımı Süzme Yoğurt

Yoğurtlu Denizli Biberi
Kurutulmuş Denizli Biberi Kızartma, Patlıcanlı
Yoğurt ile

Kabak Çiçeği Dolma (Adet)
Zeytinyağlı Kabak Çiçeği Dolma

Patlıcan Ezme
Közlenmiş Bostan Patlıcan

Girit Ezme
Trakya Keçi Peyniri, Ezine Beyaz Peynir, Kars Kaşarı,
Fesleğen, Roka, Ceviz

Cunda Ezme
Trakya Keçi Peyniri, Ezine Beyaz Peynir, Kars Kaşarı,
Közlenmiş Kapya Biber, Ceviz

Turşu Kavurma
Kuru Domates, Sarımsak, Soğan ve Baharat Sos ile
Kavrulmuş Lahana Turşusu

Akya Balığı Pastırma
Ev Yapımı

Peynir & Şarküteri Tabağı
Bresaola, Füme Antrikot, Kuru Et, Camembert,
Eski Kaşar, Gravyer, Rokfor, Siyah Üzüm,
Yeşil Zeytin

Lakerda
Torik Balığından Lakerda, Dereotu, Kırmızı Soğan ile

Soka
Balkan Biberi, Tuzlu Yoğurt ve Süt Kaymağı

Günün Mezeleri
Bilgi İçin Lütfen Garsonunuza Danışınız

Girit Kabak Tarator 
Ekmek Kıtırları ile

İsli Kabak Borani
İsli Bebek Kabak, Süzme Yoğurt, Labne, Hardal,
Dereotu, Zerdeçal

Karnabahar Salata
Soğan ve Sarımsak ile Kavrulmuş İnce Kıyım
Karnabahar, Naneli Yoğurt ile

Kavun & Peynir
Kavun & Trakya Keçi Peyniri

Lübnan Ezme
Kök Sebzeler, Ev Yapımı Biber Salçası, Ceviz İçi,
Bal, Nar Ekşisi

Yoğurtlu Soğan Söğürme
Süzme Yoğurt, Labne, Tahin, Elma Püresi,
Közlenmiş Arpacık Soğan, Maydanoz



Fiyatlar TL cinsindendir. / Lütfen alerjenlerinizi garsonunuza bildiriniz.

Yeşil
Karışık Akdeniz Yeşillikleri, Roka, Kiraz
Domates, Maydanoz, Dereotu, Rende
Beyaz Peynir

Ege
Taze Otlu Zeytin Kreması, Renkli Domatesler,
Salatalık, Yeşil Biber, Kırmızı Soğan, Yeşil
Zeytin, Nane, Marul, Endivyen, Maydanoz,
Çörekotlu Kekikli Ezine

İstanbul Salatası
Pembe Domates, Kırmızı Soğan,
İstanbul Sos ile

Ot Mücveri
Ege Otlu Mücver, Ev Yapımı Yoğurt ve
Domates Sos ile

Koruk Ekşili Salata
Pembe Domates, Kırmızı Soğan,
Reyhan, Maydanoz, Koruk Suyu

Karides Salatası
İskenderun Karidesi, Göbek, Domates,
Salatalık, Ezine Beyaz Peynir, Hardal
Mayonez Sos ile

Keçi Peynirli Pancar Salatası
Pancar Carpaccio, Kızartılmış Keçi Peyniri,
Akdeniz Yeşilliği ve Portakal Dilimleri ile

Şefin Tercihi Gluten İçerir Acı Vejetaryen

Ev Patatesi & Trüflü Aioli
Ev Yapımı Parmak Patates, Ev Yapımı Trüflü
Aioli Sos ile

Kaburga Roll
Çıtır Baklava Hamuruna Sarılı Kaburga Eti

Dana Dil Izgara
Mini Bazlama ve Sumaklı Soğan Salatası ile

İzmir Usulü Kuzu Kokoreç
Lavaş ile

Edirne Tava Ciğeri
Tablacı Salatası ile

Saganaki
Yunan Peyniri, Taze İncir ile

Cataplana
Deniz Tarağı, Jumbo Karides, Levrek, Vongole,
Baby Kalamar, Kök Sebzeler ve Kahveli Karides
Bisk ile

Tereyağında Karides
Sarımsak ve Tereyağı ile Kavrulmuş Karides

Kalamar Tava
Tarator Sos ile

Mantarlı Karides Güveç
Kuzugöbeği Mantarı, Arpacık Soğan, Biber
Çeşitleri ve Domates ile

Balık Köfte (Adet)
Taze Otlu, Peynirli Balık Köftesi

Bebek Kalamar Izgara
Şef Sos ile

Izgara Ahtapot
Közlenmiş Kırmızı Biber Püresi ve Semizotu Salatası ile

Çirkin Kral
Güveçte İskorpit Kavurma, Kuzugöbeği Mantarı,
Soğan, Biber Çeşitleri, Domates



Dry-Age Dallas
350-450 gr Dry-Age Dallas Steak, Hardallı Patates Püresi, Sotelenmiş Sebze ve Karabiber Sos ile

Fiyatlar Gramaja Göre Değişiklik Gösterebilir, Lütfen Bilgi İçin Garsonunuza Danışınız

Ayva Tatlısı
Kaymak ile

Fiyatlar TL cinsindendir. / Lütfen alerjenlerinizi garsonunuza bildiriniz.

Şefin Tercihi Gluten İçerir Acı Vejetaryen

Dondurma
Vanilya, Çikolata, Çilek
Nevzine
Tahin ve Cevizli Hamur Tatlısı

Dana Bonfile Şaşlık
Patlıcan Söğürme, Tablacı Salatası, Közlenmiş Arpacık Soğan ve Sarımsak ile

Adana
Patlıcan Söğürme, Tablacı Salatası, Közlenmiş Arpacık Soğan ve Sarımsak ile

Kuzu Küşleme Şiş
Patlıcan Söğürme, Tablacı Salatası, Közlenmiş Arpacık Soğan ve Sarımsak ile

Bonfile Lokum
200 gr Bonfile Lokum, Hardallı Patates Püresi, Sotelenmiş Sebze ve Karabiber Sos ile

Çikolatalı Sufle
Krema ve Pudra Şekeri ile

Deniz Levreği
Liyonez Patates, Roka ve Ballı Soya Sos ile

Tahinli Kabak Tatlısı
Kaymak ve Ceviz ile

Dondurmalı İrmik Helvası
Tarçın ile

Fıstıklı Tel Kadayıf
Kesme Dondurma ile

Kuzu Şaşlık
Patlıcan Söğürme, Tablacı Salatası, Közlenmiş Arpacık Soğan ve Sarımsak ile

Jumbo Karides
Lütfen Bilgi İçin Garsonunuza Danışınız

Lüfer
Lütfen Bilgi İçin Garsonunuza Danışınız

Deniz Çupra
Lütfen Bilgi İçin Garsonunuza Danışınız

Kalkan
Lütfen Bilgi İçin Garsonunuza Danışınız

Uykuluk
Izgaradan Kuzu Uykuluk Şiş, Patlıcan Söğürme, Tablacı Salatası, Közlenmiş

Arpacık Soğan ve Sarımsak ile

Hatay Künefe
Manda Kaymak ile

Islama Köfte
Baharatlı Et Suyunda Ekşi Maya Ekmek ile

Meyve Tabağı
Mevsim Meyveleri

Ali Nazik
Izgara Kuzu Küşleme, Patlıcanlı Sarımsaklı Yoğurt ve Pide ile


